
A la carte

NOS GRIGNOTAGES

NOS PLATS
Accompagnement au choix : Frites / Epinards à la crème / Purée / Salade 

NOS DESSERTS

Gambas en tempura, sauce aigre douce 12€

Crème de chorizo, popcorn salé, chips de maïs 9€

Samoussa de canard confit à l’orange 9€

Ailes de raie à la Grenobloise

Filet de boeuf au poivre

Tartare de boeuf

Saint Jacques, risotto crémeux

26€

34€

20€

26€

Camembert frit, raisin

Millefeuille vanille caramel

10€

12€

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

Pour les fins palais de vos enfants, nous pouvons réduire de moitié le prix et la
portion pour le filet de bœuf, le tartare et le poisson du moment

 Carte disponible à partir du 19 novembre



MENU DU MARCHÉ

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Velouté de mâche, coquillage, émulsion iodé
ou

Pâté en croute de canette, de veau et de cochon, confit à la moutarde

Dodine de volaille, champignons, jus corsé
ou

Maigre, embeurrée de chou vert, thym et citron

Tarte au sucre, glace spéculoos

Poire belle Hélène

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

ou

Disponible midi et soir à partir du 19 novembre
35€



A la carte

SNACKING

MAIN COURSE
Side : french fries / Cream spinach / Salad / Mashed potato

DESSERT

King prawn tempura, sweet and sour 12€

Chorizo cream, salt popcorn , sweetcorn chips 9€

Candied duck samoussa with orange 9€

Grenobloise stingray

Beef fillet with pepper sauce

Beef tartar

Scallop, creamy risotto

26€

34€

20€

26€

Fried camembert

Vanilla and caramel millefeuille

10€

12€

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

For your children’s, we can reduce the price and portion for beef fillet, beef tartar and
fish of the day



Market menu

STARTER

MAINE COURSE

DESSERT

Lamb’s lettuce, shellfish, iodic emulsion
ou

Candied duck, veel and porc pâté en croute with mustard

Dodine poultry, mushrooms, well seasoned juice
ou

Stone bass, green cabbage, thyme and lemon

Sugar pie, spéculos icecream

Poire belle Hélène

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

ou

Tuesday to Saturday
35€



NOS COCKTAILS

LES CRÉATIONS ALCOOLISÉES

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

LES CRÉATIONS SANS ALCOOL

LES CLASSIQUES

Gin tonic du Cerisier
Gin distillé dans une distillerie Lilloise, Birdie, avec la recette du chef et un
tonic à la fleur de cerisier

Smooth Berry
Vodka, myrtille, cranberry, vanille

14€

12€

Oudaya
Fruits rouges, vanille, poire et gingembre

Fresh Luiza 
Verveine, citron, tonic

8€

8€

10€Américano
Campari, Vermouth rouge, Noilly Prat et eau gazeuse

Moscow Mule
Vodka, ginger beer et citron vert

10€

Apérol Spritz
Apérol, Prosecco et eau gazeuse

10€

Hugo Spritz
St Germain, Prosecco et eau gazeuse

12€

Magenta
Martini rouge, campari, pamplemousse 

12€



CARTE DES VINS

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

16€

CHAMPAGNES

VINS BLANCS

Verre 
12.5cl

Bouteille
75cl

Billecart - Salmon, “Brut Réserve”, Brut
Billecart - Salmon, “Brut Rosé”, Brut 

85€
135€

10€Vin-de-France, “Mayenne Chardonnay”,
Manoir du Pin, 2019

Vin-de-France, “Vermentino - Sans Sulfites”,
Château de Campuget, 2023

Chablis 1er cru, “Vaucoupin”
Domaine Laroche, 2020

Bourgogne Chardonnay, “ Les Murelles”
Domaine Roux père et fils, 2022

Touraine Sauvignon, Henry Marionnet
Domaine de la Charmoise, 2023

VDF, “Réméage”
Domaine les vins de Vienne, 2023

Gewürztraminer, “Moëlleux”,
Domaine Léon Beyer, 2011

45€

36€

75€

52€

32€

40€

42€

7€

15€

12€

6€

8€

8€



CARTE DES VINS

Prix Net TTC - Service compris

Le Cerisier, 14 avenue du Peuple Belge 59000 Lille, France. +33(0)3 74 49 49 49 www.lecerisier.com

VINS ROSÉS

VINS ROUGES
9€IGP Pays d’Herault, “Gravis”

Domaine Camp Del Mas, 2020

Saint Nicolas de Bourgueil, “Les Quarterons”
Domaine Amirault, 2022

Saint Joseph, “Anges”
Domaine Louis Chèze, 2021

Bourgogne Pinot noir,
Domaine Nicolas Rossignol, 2020

Margaux,
Château Grand Tayac, 2011

48€

42€

85€

75€

50€

8€

18€

16€

10€

Verre 
12.5cl

Bouteille
75cl

5€ 28€IGP Méditerranée, “L’Effrontée”
Château les Valentines, 2023


